sespulleres

SESFORQUILLES

MENU FESTIVAL

Mesa completa | Minimo 2 personas
5 PLATILLOS PARA COMPARTIR Y 2 POSTRES
sin vino 32,50€/persona
con vino 37,50€/persona (1bot x 2pers)

ENTRE PAN

Bocata de «pilotes» con tomate G-L.....cc.cueeerreennes 7,50
Bocata de calamares de Menorca G-H-L-P............. 9,50
Pepito de solomillo de ternera G-L-SU........c....... 12,50
CLASICOS DE NUESTRA BARRA

Aceitunas manzanilla SU ... 2,50
Aceitunas aliNadas SU.....ccvrevensrrenesseessssssesssssessens 2,50
Aceitunas griegas SU......rrernresseessessersnessessesees 2,50
El chicharron (Ud) G ... 2,50
Berberechos en conserva con salsa

SESCUIIEIES M. ssssneas 18,00
Ensaladilla rusa de confianza G*-H-P-SU................ 7,50
Raola de escarola (Ud) G-H ...cooereeermeereemseerseernnernens 2,75
Esparragos trigueros con gabardina y salsa
FOMESCO FC-G-SU uvrurrreerrererssreressresessssesssesessssssenssnenes 10,50
Patatas bravas SesCulleres H ......oceeeeeveveesrseresennnns 6,75
Bomba picantona de Mahdn (ud) G-H....coveerrrernnee 4,00
Croqueta de «brou» (Ud) G-L...oreeneerreeneeereerersenns 2,60
Calamares a la romana G*-H-P......c.ceceevuveeerersesnnnns 11,50
Mejillones al Vapor Mu......enernneeneesseeesecsseeenne 10,00
Gambitas blancas de Menorca escaldadas

en agua de MaAr M.....sssssssssssssssssans 10,00
Bufiuelos de bacalao G-H-P ......ovveeecveveeesrrerennnn 9,00
Alitas de pollo al ajillo G*-SU .....ceceoreereeereeerreerrerrennnee 9,00
Callos con sobrasada de Menorca.......ccccoeeeveenenn. 12,00
Pan de cristal con tomate G ......cccoeeereeeerverererenenns 4,50
Pan SeSCUlleres G 2,00
Pan sin gluten (15 Min) .o 3,00

Allioli, romesco, mahonesa
0 SalSa Drava SU-H-FC....cueurvrrsrevsrsrsrssssssessssssssssssessses 1,50

SU Sulfitos | G Gluten | G¥ Gluten, pero se puede
elaborar sin | L Lacteos | P Pescado | H Huevo | FC
Frutos con cascara | M Marisco

DOS HUEVOS DE BINISSAIDA. ..

Fritos o rotos, con patatas fritas G*-H......ccouueenes 9,00
Con sobrasada de «porc faixat» (cerdo negro
menorquin), picante o no y patatas fritas H-G*.. 11,50
Con butifarra negra de «cal Rovira»

y patatas fritas G*-Hu.....cncreenneeseenseeneesseesseaseens 11,50
Con gambita «cristal» G-H-M ......cooeermmeereeerss sevvnes 14,50

PLATOS FRIOS

Ensalada de tomate en conserva de Binissaida,
queso viejo DOP Mah6n-Menorca, albahaca y

aceitunas de Kalamata SU-L .....cooeeveevrrereerrercnsenen. 10,00
Ensalada verde SesCulleres SU......ccoevveveveerinrnnnns 9,00
Ensalada de lenteja Beluga, gambita blanca

Y 1iMA M-P-SU ooceiieereeneiseessesessssessesssssssssesssessssssessssanes 12,80
Vitello tonnato de vaca menorquina ahumada,

con encurtidos de la isla H-P-SU .....cccouvurrereernnn. 10,00
Presa ahumada de «porc faixat» (cerdo negro
menorquin) G*-L 11,00

PLATOS FUERTES

Macarrones gratinados con salsa bolofiesa

de vaca menorquina G-L......eeneeseenseeseessesseens 15,00
Caneldn de pollo asado G-L ......ooeoreeereeenreerennne. 12,00
Bacalao «a la llauna» con judias

del ganxet G*-P 15,00
Raya de Menorca guisada a la madrilefia P...... 16,50
Lomo bajo de vaca menorquina (250g) ........... 22,00

Escalopa rebozada de «porc faixat» (cerdo negro
menorquin) con patatas y pimientos de

Padron (2pers) G-MO* ........oeneenmeeseeessesssessesnnns 24,00
POSTRES

Corte de helado artesanal G-L......coceeeeeeevevevesrrerennne 3,50
Postre de fruta segin temporada H-L ......cccuuuuenn. 5,50
Elflan L-H ettt sssssssens 4,50
Tarta de queso de Mahon (2pers) L-H....cooveeeveenneee 8,50
La torrija de SesForquilles G-L-H......ccocouenernreureennee 5,00
Tarta de chocolate L-H ... ssssssenens 7,00



